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B班 令和 7年 5月 予定献立表 松山市桑原学校給食共同調理場

ヨ

＼
＼/ 味めぐり 【群馬県】

群烏輿は、ふ髪の生匙が選んであることから、ふ妥務を枝馬した粛生新進が多くぁります。

その代宰高な輝迪が『おきりこみ』です。ふ髪務で枠られた贈法の地を功り込みながら鏑に

入れ、野菜やきのこなどと一緒に煮込みます。

離ぜ痛きんぴら』は、露為58準 に錦催された「あかぎ凸体」の蒔に、帯避路のこんにやく

などを使つて考案された郷土料理です。群馬県の山をイメージして太く切つたごぼうを入れ

です。
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求 つ な′よヽ 6 2 9kcal
中  8 2 9kca

′lヽ  6 3 7kca
中  7 8 2kca 35 0質

′よヽ 5 5 8KOそユ
中 7 2 5kcal

[今諾鯉置笛擦拿宅産地]蟹繁解提晶宇【臨 諌追話予サ祐鍵建瑞と詠負げ1整墓亀朗静理蹂勇覇撃鰍縣F観乳瘤魏頭冒期1舗名義最
(き

霞現謂嘲 萱

'窪

謂 雹観認 ξ席写揺知穎 響電縣
ン輸肇謝瑚

|ねぎ(愛媛・松山引ヒ海道)河内晩柑(愛媛)レモン(愛媛・広島)えのき茸(愛媛・宮崎 熊本)しめじ(香川・広島 福岡)たけのこ(愛媛)きくらげ(松山)しいたけ(二重)わかめ(宮城 岩手)くきわかめ(徳島)の り(香川)ひじきく松山)緑茶(日 本)
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※
黄
赤
緑

は小学校のみ、 (中 )は中学校のみ使用する食品を記載しています。
…・黄のグループ 【熱や力のもとになる食品】

ち)i::恋82庫手器言密β翁阜窪:と B貪電巻嗣

味めぐり…日本の味めぐり献立

句 …旬の食材を生かした献立

とれたて感謝の日…松山産の食材を

生かした献立

※ 食材の都合て献立を変更することがあります。

※ 保護者の皆様へ  '食物ア レルギーなどの心配のある方は、献立 (材料)の確認をして ください。

また、不明な点がありま したら、学校を通 して担当調理場にご相談 ください。

※ 松山市学校給食のホームベージ ・・・httpフ/www City m9tsuyama ehine jp/kuraSh/kOsodate/kyuuSyoku/gakkOukyusyoku htmi
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